Warszawa wielu kultur

Turcy. Oficjalne stosunki dyplomatyczne pomigdzy Polska a Turcja zostaly nawiazane w
XV w. i trwaja nieprzerwanie do dzis. Z koncem XV w. Motdawia, bedaca terytorium
podlegtym Krolestwu Polskiemu, stata si¢ obszarem zainteresowania Imperium Osmanskiego.
Jednak konflikty udawalo si¢ zatagodzi¢, az do poczatkéw XVII w., kiedy to poddani Turcji
Tatarzy i poddani Rzeczpospolitej Kozacy zaczgli wzajemnie najezdza¢ na swoje terytoria.
Gdy Kozacy zjawili si¢ pod Trabzonem (port na tureckim wybrzezu Morza Czarnego),
wybucht pierwszy powazny konflikt pomigdzy Imperium Osmanskim a Rzeczpospolita
Obojga Narodéw. W bitwie pod Cecora (1620) polegt hetman Stefan Zétkiewski, rok pozniej
po bitwie pod Chocimiem podpisano pokdj. Wojna wybuchta jednak w 1672 r. W jej efekcie
Polska utracita Podole z Kamiencem Podolskim i cz¢$¢ prawobrzeznej Ukrainy. Kolejny etap
wojennych zmagan polsko-tureckich rozegrat si¢ w latach 1683 — 1699. Wiktoria Wiedenska,
kiedy to wojska polskie pospieszyly na pomoc cesarzowi austriackiemu Leopoldowi I, byta
poczatkiem ostatniej wojny polsko-tureckiej. Do konca XVII w. trwaly wyprawy na
Motdawig, ostatecznie zakonczone pokojem w Karlowicach, w efekcie ktérego powrdcity do
Rzeczpospolitej terytoria utracone na rzecz Turcji w 1672 1.

Dalsze wzajemne stosunki uktadaty si¢ nad wyraz przyjaznie. Stynna jest kwestia nieuznania
przez administracj¢ Imperium Osmanskiego rozbioréw Polski i stéw, jakimi zapowiadano
przybywajacych do sultana dyplomatéw: ,Posel Lechistanu jest w drodze, spdznia si¢ z
powodu przeszkéd w podrézy”. W podobnym duchu wypowiadal si¢ suttan Abdiilmecit:
,,Oddam tron. Ale nigdy nie oddam tych, ktérzy szukaja schronienia w moim panstwie”.
Elementem, ktory spléth historie obu krajow jest polska wioska pod Stambulem — Adampol
(Polonezkoy), utworzona przez Michata Czaykowskiego w 1842 r. Na zielonych wzgoérzach
Alemdag osiedlili si¢ polscy uchodzcy oraz zbiegowie z wojska rosyjskiego i zestania. Do

dzi§ mieszkancy Adampola wtadaja pigkna polszczyzna.

Turcy w Warszawie

Dla Turkéw, jako urodzonych ludzi interesu, Polska stala sig atrakcyjna po 1989 r. Obecnie w
Polsce dziata okoto 150 firm tureckich, gtéwnie w branzy tekstylno-odziezowej, budowlane;j
oraz w gastronomii. Turcy, jako ludzie przedsigbiorczy, licznie biora udziat w wystawach i
targach organizowanych w naszym kraju.

Od 1997 r. istnieje Stowarzyszenie Przedsigbiorcéw Polska-Turcja, ktére stawia sobie za cel
m.in. ,,rozwdj, wspieranie i pogliebianie polsko-tureckich stosunkéw gospodarczych;
dzialalno$¢ na rzecz wzajemnego poznania obu krajow, umacniania i pogi¢gbiania zwiazkéw

przyjazni; popieranie dziatalno$ci kulturalnej i turystycznej”. W 2000 r. powstato
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Stowarzyszenie Przyjazni i Wspolpracy Polsko-Tureckiej. Kooperuje z Izba Gospodarcza z
Izmiru. Statutowymi celami dziatalno$ci sa m.in. popularyzowanie kultury i historii,
upowszechnianie wiedzy o aktualnej sytuacji spoteczno-gospodarczej obu krajéw, tworzenie
warunkéw gospodarczych 1 prawnych ulatwiajacych zatrudnienie oraz wspieranie i
prowadzenie prac naukowo-badawczych ,stuzacych pelnemu zrozumieniu i poglebieniu
wspolpracy narodu polskiego i tureckiego”.

Miejscem skupiajacym religijnych Turkéw, mieszkajacych w Warszawie, jest meczet,
urzadzony w wolno stojacym domu na Okeciu. Przy meczecie dziala Fundacja ,,Mevlana”
wspierajaca znajdujacych si¢ w trudnym potozeniu materialnym uczniéw i studentéw,
pochodzacych z krajéw muzutmanskich oraz integrujaca srodowisko.

Z dorocznych $wiat obchodzonych nawet na obczyznie poczesne miejsce zajmuje Kurban
Bayrami oraz Seker Bayram. Pierwsze z nich organizowane jest na pamiatke ofiary, jaka
gotow byt zlozy¢ Bogu Abraham ze swego syna Izaaka. Turcy (jak i inni wyznawcy islamu)
sktadaja krwawa ofiarg z baranka, przy czym maja obowiazek podzieli¢ si¢ migsem z ubogimi
oraz krewnymi. Drugie z w/w $wiat konczy miesigczny post Ramadan, polegajacy na
wyrzeczeniu si¢ spozywania i picia czegokolwiek za dnia (positki spozywa si¢ po zachodzie i
przed wschodem stonfica). Obchody §wigta polegaja na odwiedzaniu os6b starszych przez
mtodszych cztonkéw rodziny i wspdlnego spozywania positkow.

Na dobre w krajobraz Warszawy wpisaly si¢ tureckie bary, gdzie mozna zjes¢ kebap w butce.
Istnieja tez restauracje i pijalnie herbaty i kawy, ktorych wystrdj przenosi nas w odlegte
zakatki Turcji. Charakterystycznymi elementami wystroju wnetrza sa grubo tkane poduchy,
dywany i kilimy o geometrycznych wzorach oraz miedziane i gliniane naczynia do
przechowywania zimnej wody. W dobrze widocznym miejscu wisi nazarlik - talizman
chroniacy przed urokiem, tradycyjnie wykonywany z nasion zbdz, roslin straczkowych,
muszelek, a wspoélczesnie z guzikow, lusterek i przede wszystkim niebieskich szklanych
kulek tzw. boncuk (,,oko Proroka”). Wokdt unosi si¢ zapach jagnigciny, czosnkowych soséw
oraz kawy parzonej po turecku. Sam wyraz ,.kawa” pochodzi od tureckiego stowa kahve,
przybytego spod Wiednia wraz z wojskami Jana III Sobieskiego. Za$ turecka tradycja
parzenia herbaty (odmiany uprawianej nad Morzem Czarnym) i kawy jest w Polsce
powszechnie podtrzymywana przez Turkéw zar6wno w domach, jak i w miejscach pracy.
Najpopularniejsza zupa w tureckiej kuchni jest zupa z czerwonej soczewicy gotowana z duza
ilo$cia pomidoréw i cebuli, a podawana z sokiem z cytryny i suszong migta. Przyrzadza si¢
réwniez zup¢ z jogurtu naturalnego, odmienne od naszych zupy jarzynowe i flaki.

Specjalnoscia kuchni tureckiej sa dania migsne znane nam jako kebap, oraz potrawy maczne

Fundacja Edukacji Migdzykulturowej



Warszawa wielu kultur

pide 1 lahmacun (rodzaj pizzy) oraz mant: (uszka z migsnym nadzieniem w sosie jogurtowo-
czosnkowym). Z kolei tureckie gotabki zawija si¢ w licie kapusty lub winogron. Poza
migsem nadziewa si¢ je ryzem z orzechami, cebula i rodzynkami. Bardzo charakterystyczne
dla catego basenu Morza Srédziemnego, a co za tym idzie i dla Turcji, sa stodycze zatopione
w cukrowym syropie. W Turcji ch¢tnie pija si¢ napdj ayran powstajacy ze zmieszanego z

woda, lekko osolonego jogurtu naturalnego.

Kisir — prosta do przygotowania satatka na bazie kuskus.

Produkty: opakowanie kaszy kuskus, pgczek natki pietruszki, migty i cebulki dymki, 4
pomidory, tyzka przecieru z papryki, tyzka przecieru z pomidoréw i tyzka papryki mielonej,
% szklanki oliwy z oliwek, sok z potéwki soczystej cytryny i s6l oraz gldwka sataty lodowe;.
Kuskus przygotowa¢ wg przepisu, gdy napgcznieje doda¢ przecier z papryki i pomidoréw, a
takze sol i mielona papryke. Zagnie$¢ razem, jak ciasto, i dalej zagniata¢ z oliwa i sokiem z
cytryny. Doda¢ drobno pokrajane pomidory i cata zielening, wymiesza¢ i podawac na lisciach

sataty lodowe;j.
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